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Poire Chocolat
Biscuit lorrain cacao, éclats de fèves de cacao,
sorbet plein fruit poire, coulis chocolat, sorbet
fondant chocolat noir, glaçage rocher chocolat
noir éclats de fèves de cacao
Sans lactose & sans fruits à coque
4 pers : 30 € / 6 pers : 40 € / 8 pers : 50 €

Biscuit lorrain au citron, crème glacée sésame
noir, nougatine au sésame, sorbet plein fruit
sudachi (citron vert japonais), glaçage rocher
chocolat blanc au sésame, décor  : sésame noir
et cubes de gingembre.
4 pers : 30 € / 6 pers : 40 € / 8 pers : 50 €

Mangue - Vanille
Biscuit joconde amande, croustillant praliné
noisette, sorbet mangue - passion, crème
glacée vanille - citron vert, glaçage rocher
chocolat blanc éclats d’amandes, chantilly,
mangue rôtie.
Sans gluten
4 pers : 30 € / 6 pers : 40 € / 8 pers : 50 €

Les Bûches Glacées

Sésame noir Sudachi



Biscuit joconde, parfait noisette, biscuit
gourmand reconstitué, crème glacée vanille
de Madagascar, choux craquelins garnis de
crème glacée vanille & son tube de coulis
chocolat noir (à ajouter à la dégustation).
4 pers : 32 € / 6 pers : 42 € / 8 pers : 52 €

Brownie, croustillant amandes et noisettes,
crème glacée vanille de Madagascar, coulis
caramel, meringue croquante, crème glacée
chocolat noir 75%, glaçage rocher chocolat au
lait éclats de noisettes du Tarn et Garonne,
chantilly.
4 pers : 30 € / 6 pers : 40 € / 8 pers : 50 €

Profiteroles

Les Bûches Glacées
Mystère Vanille, chocolat, noisettes



Biscuit sablé gourmand, dacquoise noisette, croustillant noisettes
du Tarn et Garonne, éclats de noisettes, crème glacée miel de
fleurs du Comminges, cœur semi coulant miel et noisettes, crème
glacée aux deux vanilles (Madagascar 66% et Papouasie-
Nouvelle-Guinée 34%), décor velours en chocolat au lait Pure
Origine Ghana
Taille unique 12 personnes : 90 € - édition très limitée
5 € reversés à SOS Préma

Capitole



Meringue, crème glacée caramel beurre salé,
caramel semi-liquide, sorbet plein fruit citron,
chantilly et meringues aux graines de pavot

4 pers : 25 € / 6 pers : 35 € / 8 pers : 45 €  

Brownie chocolat, cacahuètes grillés salées,
crème glacée cacahuète, caramel semi-
liquide, crème glacée chocolat noir 75%,
chantilly, chocolat noir 

4 pers : 25 € / 6 pers : 35 € / 8 pers : 45 € 

Les Pâtisseries Glacées
Vacherin Citron Caramel

Chocolat Cacahuète 



Biscuit vanille, nougatine aux éclats de fèves
de cacao, sorbet plein fruit myrtille, compotée
myrtille, sorbet plein fruit passion vanille,
chocolat noir.
Sans lactose 
4 pers : 25 € / 6 pers : 35 € / 8 pers : 45 € 

Biscuit gourmand, sorbet plein fruit 
poire-vanille, caramel, crème glacée sarrasin,
enrobage rocher chocolat au  lait et éclats
d’amandes, chantilly, sarrasin grillé, poudre de
vanille, décor chocolat blanc à la vanille.
4 pers : 25 € / 6 pers : 35 € / 8 pers : 45 €  
Disponible à partir du 26 décembre

Les Pâtisseries Glacées
Myrtille Passion Vanille

St Sylvestre





Les Coffrets de Chocolats

Coffret rigide empilable
1 étage 

(20 bonbons env. 240 g)
32.00 €

Coffret rigide empilable
2 étages 

(40 bonbons env. 480 g)
59.00 €

Coffret rigide empilable
3 étages 

(60 bonbons env. 720 g)
86.00 €

Petit coffret rigide 
12 bonbons env. 140 g

18.50 €

Petit coffret rigide
12 rochers pralinés bi-couches (env. 260 g)
27.00 € 
- Ganache noisette, praliné noisette, chocolat au lait 
- Ganache vanille, praliné amande citron vert, chocolat noir

Coffret découverte de 
4 barres chocolatées
 (env. 230 g) : 25.50 €

Coffret trapèze : 
• mendiants noir  
• croq nuages
• orangettes 
• fraisettes 
• billes croustillantes 

320g : 34.00 € 



Les Déclinaisons de Chocolat

Orangettes 
130 g : 14.00 € 

Fraisettes
65 g : 6.00 € 

Meringues enrobées 
100 g : 6.00 € 

Mendiants lait 
120 g : 11.50 € 

Mendiants noir
120 g : 11.50 €  

Oursons à la guimauve
80 g : 10.50 € 

Croq’ nuages
90 g : 9.00 €

Guimauves cœur noisettes
75 g : 9.50 € 

Roses des sables
150 g : 11.50 € 



Épicerie Sucrée
Sachet de coquinous : 
Biscuits sablés, caramel, enrobage chocolat au
lait 36 % et fleur de sel. 
Sachet de 5 pièces 

env. 200g : 8.80 € 

Pâte à tartiner à la noisette IGP du
Piémont (220 g) : 9.50 €

Pâte à tartiner «grains de noisettes»
(220 g) : 8.00 €

Pâte à tartiner praliné amandes et
fève de Tonka (220 g) : 8.00 €

Pâte à tartiner praliné pistache
(220 g) : 15.00 €

Rudolphe le renne en chocolat
250 g : 27.00 €

Bonhomme de neige en chocolat
100 g : 13.00 €

Petit ours brun en chocolat
110 g : 11.00 €

Étui de 7 marrons glacés 
(env.300 g) : 19.80 €

Sélection de thés en vrac
Compagnie & Co



Boutique de Blagnac
Dimanches 14, 21 et 28 : 9h30-12h30

Du lundi au samedi  : 9h30 - 19h
SAUF les : 

Jeudi 24 décembre : 9h30 - 18h
Jeudi i 31 décembre : 9h30 - 18h

Tous les établissements
Fermeture les :

Vendredi 25 décembre : fermé
Vendredi 1er janvier : fermé

Retour aux horaires classiques le 2 janvier.

ARTISAN GLACIER-CHOCOLATIER DEPUIS 2017
La Boutique : 35 rue Pasteur - 31700 Blagnac

La Fabrique - Click&Collect : 97 bis bd de Suisse - 31200 Toulouse
Tel. 05 61 15 14 85 - contact@barrelle.fr

Fabrique Click & Collect de Toulouse
Du lundi au samedi  : 9h30 - 17h

Fermé les dimanches

Horaires des fêtes : à partir du 13 décembre
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